CUADERNO DE PRACTICAS DE HiPrAl

19



CUADERNO DE PRACTICAS DE HiPrAl

INFORME DE RESULTADOS DE ANALISIS DE SUPERFICIES

GRUPO
ANALISIS NUMERO:

MUESTRA DE:
REMITIDA POR:

PARAMETRO
Aerobios mesodfilos

Enterobacteriaceas dextrosa +

Placa recuento Mohos y Levaduras

ARUCAS, a de de

FECHA DE RECEPCION:
FECHA DE Inicio:
ANALISIS
Finalizacion:

Tipo analisis

ufc/zsem?
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CUADERNO DE PRACTICAS DE HiPrAl

INFORME DE RESULTADOS DE ANALISIS DE AGUAS

GRUPO
ANALISIS NUMERO:

MUESTRA DE:
REMITIDA POR:

PARAMETRO

CLORO LIBRE RESIDUAL ppm

pH

CONDUCTIVIDAD uSIEMENS
NITRITOS

AMONIACO

TURBIDEZ UNF
COLIFORMES TOTALES

COLIFORMES FECALES

Escherichia coli

Salmonella

Estreptococos totales
Estreptococos fecales

Clostridios sulfitorreductores

Clostridium perfringens

FECHA DE RECEPCION:

FECHA DE Inicio:

ANALISIS T
Finalizacion:

RESULTADOS
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CUADERNO DE PRACTICAS DE HiPrAl

INFORME DE RESULTADOS DE ANALISIS MICROBIOLOGICO DE

ALIMENTOS SOLIDOS

ANALISIS NUMERO:

FECHA DE RECEPCION: 02/09/ 2013

FECHA DE ANALISIS:

Inicio: 02/09/ 2013
Finalizaciéon: 07/09/ 2013

Escherichia Coli

MUESTRA DE:
REMITIDA POR:
RESULTADOS ANALISIS MICROBIOLOGICOS ufc/g
n=1 Criterio* Método
PARAMETRO ufclg m M
10° 10° Siembra en Agar Coli ID

(Biomérieux)**

Staphylococcus aureus

Siembra en BP

Salmonella spp.

Ausencia en 259

Sistema Vidas

Listeria monocytogenes

Ausencia en 25¢g

Sistema Vidas***
Siembra en Ottaviani-Agosti Agar
API Rapidec Mono
(Biomérieux)

*Rgto 2073/2005, relativo a los criterios microbioldgicos aplicables a los productos

alimenticios.

** Validado por AFNOR (BIO 12/5-01/99). Lectura segun ISO 7218:1996

*** Validado por AFNOR/16140 (BIO 12/14 - 04/05)

ARUCAS, a de Septiembre de

Fdo:
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CUADERNO DE PRACTICAS DE HiPrAl

INFORME DE ACEPTACION, DEVOLUCION O RECHAZO

CAUSAS DE DEVOLUCION Y O RECHAZO (indicar numero)

1. No ajustarse al pliego de condiciones en fecha de duracion minima

2. Caracteres organolépticos no satisfactorios

3. Etiquetado incorrecto

4. Envases/embalajes defectuosos y/o rotos y/o no de origen

5. El alimento no se ajusta al pedido cocina

6. La muestra obtenida no se ajusta a las especificaciones analiticas del pliego de condiciones
7. Otras

FECHAS
ENVASADO/CADUCIDAD/CONSUMO PREFERENTE

FECHA PRODUCTO PROVEEDOR CAUSA

OBSERVACIONES
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